
INFORMAZIONI COMMERCIALI DI PRODOTTO/ PRODUCT INFORMATION 

 
AZIENDA 

 
CANNOLIFICIO MONGIBELLO srl S.P. 4/II BELPASSO-NICOLOSI, 21   95032  BELPASSO 
(CT) 
 

DESCRIZIONE PRODOTTO (come da fatturazione)          DESSERT PASTE DI MANDORLA  g 300  
                                                                                                             ----------------------------------------------------------------------------------------- 
INGREDIENTI                                                    Zucchero; mandorla (38 % min.); albume d’uovo   

                                                                                       pastorizzato; miele; aromi naturali; frutta candita: 
                                                                                       tondini (scorza d’arancio, sciroppo di glucosio-fruttosio, saccarosio); 

                                                                                                             ciliegie rosse e verdi  (sciroppo di glucosio-fruttosio, saccarosio,  
                                                                                                             acidificante: acido citrico E 330, concentrato vegetale, colorante : E 127- 
                                                                                                             E 133, conservante: anidride solforosa  E220 come residuo (<100ppm).  
                                                                                                             Può contenere tracce di glutine; latte; soia; sesamo. 
 

INGREDIENTS                                                       Sugar; almond (38% min); pasteurized egg albumen;  
                                                                                       honey; natural flavours; candied fruit: orange peel small rounds 

                                                                                                             (orange peels, glucose syrup- fructose, sucrose), red cherries and green  
                                                                                                             ( glucose – fructose syrup, sucrose,  citric acid E 330, vegetable 
                                                                                                              concentrate, colouring: E 127-E 133, preservative: sulphur dioxide  
                                                                                                             E 220 as residue (< 100 ppm). 
                                                                                                             May contain traces of gluten; milk; soy ; sesame. 
                                                                         ----------------------------------------------------------- 
CODICE   EAN  / CODE EAN                                                     8 007872 020015 
                                                                          --------------------------------------------------------- 
TIPO CONFEZIONE /PACKAGING                                   vaschetta in  OPS/   OPS TRAY 
                                                                             -------------------------------------------------------- 
DIMENSIONI DELLA CONFEZIONE                           H (cm)    4    L (cm)    23         P (cm)   12 

 SIZE OF PACKAGE                                                                        -----              ------                    ------   
 
CODICE  AZIENDALE / CODE ARTICLE                                                    41 
                                                                              ------------------------------------------------------- 
SCADENZA / SHELF-LIFE                                                3 mesi dalla data di produzione 

                                                                                                        -------------------------------------------------------------------------- 

                                                                                                                          3 month from production date  

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE  / ORGANOLECTIC CHARACTERISTICS 

PRODOTTO DOLCIARIO DA FORNO- BAKED CONFECTIONARY PRODUCT 
 
COLORE CHIARO- CROCCANTEZZA TIPICA DEL PRODOTTO-  SAPORE DOLCE 
 
GOLDEN COLOR – CRISP TYPICAL OF THE PRODUCT –  SWEET TASTE 
 

IMBALLI/  PACKAGING 

 

 TIPO IMBALLO  / TYPE OF PACKING                              Cartone (R 2) / BOX (R 2) 
                                                                               ------------------------------------------------------ 
DIMENSIONE CARTONE /SIZE OF BOX                 H (cm)  19,5   L (cm)   39       P (cm)   25 

                                                                                                           ------               -----                   -------- 
CONFEZIONE PER CARTONE  / NUMBER FOR BOX                           12 
                                                                                ----------------------------------------------------- 
 

PALLETTIZZAZIONE/ PALLETIZING 
  
TIPO PALLET    / INFO PALLET                                                 Europallet – 80 x 120  
                                                                                 ----------------------------------------------------- 
STRUTTURA PALLET n. strati  / BOXES FOR LAYER                9 colli x strato – 6 strati x pallet  
                                                                                  ---------------------------------------------------- 



ALTEZZA PALLET( escluso la pedana) / PALLET HEIGHT (PALLET EXCLUDED)      metri  1,17 
                                                                                 ----------------------------------------------------- 
 

DATI DI NATURA FISCALE/ TAX INFO 

  
ALIQUOTA I.V.A.   ( ONLY FOR ITALY)                                                          10% 
                                                                                    -------------------------------------------------- 
 
 
 CONTROLLI QUALITA’ EFFETTUATI / QUALITY CHECKS 

 Applicazione del sistema HACCP sull’intero processo di produzione e analisi su prodotto finito. 

 Application of HACCP on the whole process of production and analysis on the finished product. 

 Sistema di gestione per la sicurezza alimentare conforme alla norma UNI EN ISO 22000:2005 e 22000:2010 

 Food safety  management system UNI EN ISO 22000:2005 e 22000:2010 

 

SCADENZA / SHELF-LIFE 
 3 mesi 

 3 months   

 

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE  / CONSERVATION 
 Tenere in luogo asciutto e lontano da fonti di calore 

 Keep in a cool and dry place far by heat 

 

 UNITA’ DI VENDITA’ / UNIT FOR SALE 
 

 Prodotto in confezioni da 300 g. / Packaged product of 300 g. 

 

MODALITA’ DI CONFEZIONAMENTO / MODE OF PACKAGING 
 

 Imballaggio Primario: vaschetta  in OPS all’interno del cartone. /  Primary packaging: OPS tray inside the box 

  
 ETICHETTATURA / LABELING 

 Etichetta adesiva riportante le indicazioni previste dal D.lvo 109/92 e successive modifiche ed integrazione nonché 

data di confezionamento e scadenza. 

 Sticker with the information provided by D.Lvo 109/92 and subsequent amendments and  additions as well as 

packaging and expiry. 

 

 IDENTIFICAZIONE DEL LOTTO  / INFORMATION ON LOT 
 Identificato con un numero che indica la  progressione della produzione giornaliera seguita dalla data di scadenza 

espressa in gg/mm/aa  

 Identified with a number indicating the progression of daily production followed by the date of expiry  in  

day/month/ year 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


